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La famiglia Chapoutier € situata nella regione vinicola della Vallé du Rhone. Per M. Chapoutier,
appassionato nell’esprimere le caratteristiche proprie del terroir, sono gli elementi naturali che
contano: la terra, le radici, le viti e il frutto. Il suo scopo & quello di far emergere le differenze e le
caratteristiche specifiche di ogni singolo terroir. La Maison € anche radicata nel Roussillon con il
suo progetto di Bila-haut dal 1996 dove fa un lavoro di precisione d’assemblaggio con patwork di

5 3 terreni diversi.
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[l ZONA DI PRODUZIONE
Hermitage.
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f COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Suolo argilloso.
“_“ VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
= Lavendemmia, totalmente diraspata, viene vinificata in una piccola vasca di cemento. La
macerazione ad alta temperatura permette una buona estrazione del potenziale dell'uva,
per ottenere tannini morbidi e stabili, obbligatori per mantenere il vino per un tempo molto
lungo. Il vino & maturato in botti nuove o di un anno. La maturazione dura da 14 a 18 mesi.
La chiarificazione & naturale.
2 POTENZIALE
£ Secondo l'annata, il vino pud essere conservato da 30 a 60 anni, oppure da 50 a 75 anni.
@ COLORE
Rosso granato intenso con riflessi viola durante la sua giovinezza.
b PROFUMO
Frutta matura e aromi affumicati.
<> SAPORE
Tannini potenti, vellutato, confettura di more.
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