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Champagne, simbolo del brindisi e riferimento assoluto
per ilvino:capace dievolvere e anticipare stili e tendenze

Si dice che lo Champagne sia un modo di vivere.

E in effetti basta il suono di un tappo che salla per
evocare qualcosa che va oltre la semplice degu-
stazione: festa, eleganza, vittoria, allegria. £ I'eco di
una gioia collettiva che attraversa secoli e mode, dai
banchetti reali di Luigi XIV ai rooftop milanesi, dai
brindisi di Capodanno ai défilé di Parigi. Ma prima di
diventare simbolo di lusso e leggerezza, lo Champa-
gne & slato un colpo di genio, o forse un incidente
di percorso. La vite, nella regione della Champagne,
ha radici antichissime, che si spinge indietro fino al
tempo dei Galli. La regione ha anche atiraversalo
secoli di abbandono, con vigneli ridotti a macerie,

a causa delle tante guerre per la terra. Poi, nel Sei-
cenlo, la sloria cambid direzione. E, manco a dirlo, Ci
mise lo zampino la Chiesa: un monaco benedettino,
Dom Pierre Pérignon, comincid a selezionare le uve
migliori: in questo caso scelse il Pinot Noir, ma 0ggi
si utilizzano anche uve di Chardonnay e Meunier, in
base alle caratteristiche dei suoli e delle scelte. Il suo
obiettivo? Creare un vino “perfetlo”. Che poi le bolle
siano nale da un errore 0 da una geniale intuizione,
resta il fascino del mistero. La celebre frase “Venite
presto, sto bevendo le stelle!" forse non 'ha mai
pronunciala, ma in fondo lo Champagne vive anche
di leggenda: & parte del suo mito.

di Giuseppe Carrus

Piu che le storie, che reslano splendide da rac-
contare, & il metodo a fare la differenza. Quello
champenoise, lo stesso di allora, ancora oggi
rende il vino della Champagne unico. Perché

se & vero che quel processo & la base di tutti i
grandi metodo classico del mondo, & vero anche
che da decenni solo qui si pud utilizzare quel
nome, Champenois. Un processo rigoroso, fatto
di pazienza e precisione: un vino base, poi una
seconda fermentazione in bolttiglia, I'aggiunta di
lieviti @ zucchero, anni di riposo nelle cantine, e
infine quella magia di perlage che brilla nel cali-
ce, ma con l'alchimia dei suoli, delle esposizioni,
del microclima della Champagne, appunto.

Da Il in poi, lo Champagne ha conquistato corti
e re, da Versailles all'lmpero russo, diventan-

do simbolo di stalus, lusso e conquista. Coco
Chanel lo diceva chiaramente: “Bevo Champagne
solo in due occasioni: quando sono innamorata
e quando non lo sono." E in fondo, & cosl che
lo immaginiamo ancora oggi: il vino delle grandi
occasioni, dei brindisi che contano, del diverti-
mento con la D maiuscola. O il calice di con-
solazione per le sconfitte, Eppure, quante volte

lo abbiamo visto confuso con altri spumanti? Un
buon Prosecco o un altro metodo classico? E
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forse anche per questo che oggi lo Champa-
gne cerca di farsi raccontare in modo diverso:
& lerroir, viticoltura sostenibile, piccoli produttori

emergenti; & il gusto della festa, ma anche quello

del racconlo, dove la bottiglia & il risultato di un
lavoro che parte dalla vigna.

Mercati e futuro

Vero & che perd anche lo Champagne non & un
immune alle turbolenze globali: inflazione, crisi

geopolitiche, cambiamento dei consumi e concor-

renza di alternative pili facili. Nel 2024, le bottiglie
spedite nel mondo si sono fermate intorno ai

271 milioni, quasi il 9% in meno rispetto all'anno
precedente e in ltalia ha avuto un dato in disce-
sa del 15% rispetto all'anno prima, nonostante il
nostro Paese resti comunque un mercato di peso,
il quarto al mondo per valore, con un giro d'affari
di circa 235 milioni di euro. Ma guai a pensare
che lo Champagne sia un'icona stanca. In alcuni
mercali, ad esempio I'Asia, & in crescita e anche
gli indicatori generali dicono che proprio I'Est del
Mondo, ma anche alcuni paesi ritenuti emergenti
(come I'America Latina o I'Africa) daranno al vino
un futuro roseo.

E questo awerra anche grazie alle azioni messe in
atto dal CIVC (Comité Interpofessionel du Vin de
Champagne): percorsi di certificazione di sosteni-
bilita ambientale, controllo dell'impronta di carbo-
nio grazie alla riduzione del peso della bottiglia e
quindi packaging pil sostenibile, ma anche pratiche
agricole piu virtuose e logistica piu efficiente. Senza
dimenticare la crescita dell'agricoltura biologica:

ad oggi il 70% del vigneto Champagne ha una
cerlificazione di salvaguarda ambientale, ma grazie
ad accordi avvenuti nel 2014 la regione vitivinicola
si appresta ad avere la certificazione entro il 2030.
Le vigne coltivate in regime biologico o biodina-
mico sono arrivate al 3.4%, ma negli ultimi anni

le conversioni sono salite vertiginosamente e nei
prossimi anni questo tipo di agricoltura verra presa
in considerazione da molte maison, anche le pil
grande e blasonate. Ancora una volta ¢ il caso di
dirlo: lo Champagne & un classico che sa reinven-
tarsi, un simbolo che resiste e si evolve.

Giovani & Champagne

Lo scorso 24 ottobre si & tenuto il primo lulm
Alumni Day (giornata speciale dedicata all'aosso-
ciazione che riunisce i laureati d'eccellenza della
lulm) che, manco a farlo apposta, era dedicato
allo Champagne. Un ruolo di organizzatrice e
curatrice lo ha avuto Chiara Giovoni, degustatri-
ce, conoscitrice del mondo vino, ma soprattutto
Ambassadeur du Champagne. L'evento, coordina-
to dal Presidente di lulm Alumni Marco Muggiano

Crucifix, la scoperta

Tra gli assaggi che hanno segnato I'ottava edizione del-
la Champagne Experience, vogliamo segnalare la mai-
son Crucifix Pére & Fils: una piccola realta familiare di ,
Avenay-Val-d'Or, nella Montagne de Reims, che ci ha
davvero sorpreso. Fondata nel 1940 da André Gabriel,
€ oggi guidala dalla quinta generazione della famiglia.

| suoi 5 ettari di Premier Cru sono coltivali in modo
sostenibile, senza diserbanti né chimica. In canlina si
privilegiano lunghe soste sui lieviti, dosaggi contenuti e
un uso mirato del legno, per vini precisi, territoriali € dal
respiro autenticamente artigianale.

(giornalista e sommelier) aveva proprio I'obiettivo di
capire il rapporto attuale tra i giovani € il vino piu
prestigioso al mondo. E nelle parole della Giovoni
emerge chiaramente: «Quello che vogliono trovare
i giovani nello Champagne & proprio il suo valore
legato al terroir. Non basta pit dire Champagne:
ora I'attenzione ¢ tutta posta sulle singole zone,
che sia la Céte de Blancs o la Montagne di Reims,
per arrivare ai comuni Grand Cru. L'altro aspetto
fondamentale riguarda il valore dell'autenticita dei
brand, delle maison, della storia delle famiglie: sa-

ﬁ\)
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pere che dietro quel prodotio ¢'& una storia, lunga
di generazioni, ha vero valore ed & quello che le
nNUOVe generazioni cercano».

Champagne Experience 2025

Nelle prossime pagine trovate i migliori Champa-
gne assaggiati in redazione (quelli presenti nella
Hall of Fame) e le etichette degustate all'ultima
edizione di Champagne Experience, I'appun-
tamento annuale dedicato esclusivamente allo
Champagne organizzato dalla Exellence Sidi, la
societa che riunisce i pit importatori Importato-

ri e distributori di vini prestigiosi in ltalia. Pietro
Pellegrini, vice-presidente della societa ci dice:
«Champagne Experience & un appuntamento
irrinunciabile che valorizza la cultura, la formazione
e la conoscenza dello Champagne in Italia. Una
delle nostre scelte piu importanti & stata quella di
garantire la presenza diretta delle aziende francesi.
Champagne Experience € un momento di forma-
zione e di incontro, un'occasione di condivisione».
Rafforza questa idea il Presidente della societd,
Luca Cuzziol: «Negli anni Champagne Experience
si & affermata come una manifestazione aperta

e inclusiva, capace di coinvolgere operatori del
settore Ho.Re.Ca., ma anche appassionati e wine-
lovers: Excellence — SIDI garantisce un contesto
coerente con i valori di autenticita, selezione e
qualita che orientano la distribuzione moderna».

Grandi Champagne
nuova edizione della guida

Esce a dicembre I'ottava edizione della guida “Grandi
Champagne', unica italiana del genere, la pit completa
dedicata al vino del mito. Ideata nel 2011 da Alberto
Lupetti, si & affinata di edizione in edizione. «Anche se

i pilastri su cui si aricola restano ben saldi — spiega
Lupetli — Ossia, i sar4 sempre la foto della bottiglia di
ciascuno Champagne recensito, il punteggio in cente-
simi, il linguaggio della degustazione accessibile per il
grande pubblico e, allo stesso tempo, mai banale per
I'appassionato». Negli anni, le schede si sono arricchite
di nuovi elementi grafici (freschezza, dolcezza, potenziale
di invecchiamento, bevibilita) e dettagli tecnici sl da fo-
tografare con la massima chiarezza ogni vino. La nuova
edizione torna all'ordine alfabetico per produttore, con
una pagina di presentazione per ciascuno €, rispetto alle
precedenti, mette maggiormente l'accento sui vigneron:

Q‘%Rw’%&rw«
b Lgias) non un fenomeno del momento, ma una realta consoli-

data che neanche il grande pubblico pud ignorare...

La guida, 576 pagine patinate a colori, & disponibile

EDIZIONE 2026-27 nelle librerie, online e sul sito di Alberto Lupetti

GUID AGLI CHAMPAGNE DA NON PERDERE (lamiachampagne.com) al prezzo di 40 euro
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A tutto
Champagne

Le etichette che ci hanno colpito
tra Roma, Francia e Champagne
Experience 2025 a Bologna

di Giuseppe Carrus, Pierpaolo Rastelli Lorenzo Ruggeri
Marzio Taccetti
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>Mémoire Reserve
Perpétucllc
Extra Brut

Huré Freres
Ludes

I vigneli si estendono a
nord della Montagne. Il
Mémoire (assemblaggio
di varie annale dall'82 al
'20) & uno Champagne
ricco e avvolgente, dai
profumi di pesca, agrumi
maturi e fiori gialli. Stu-
pisce la bocca fresca,
netta, dotata di succo,
che alleggerisce senza togliere nulla.
distributore: Premiére —

prezzo 100 €

93

>Brut Nature
Lucien Collard
Bouzy

Piccola maison di
Bouzy (2 ettari) con
focus sul Pinot Noir. La
sua gamma compren-
de etichette ben fatte e
dal sapore classico. Un
esempio & questo Brut
Nature: 48 mesi sui lie-
vili per un palato diretto
e minerale, con aromi
di frutlto giallo maturo e sfumature
floreali.

distributore: Cuzziol — prezzo 60 €

>Reflet
Grand Cru 2015

Delavenne
Bouzy

Famiglia di récolt-
ant-manipulant con vigne
a Bouzy, Ambonnay e a
Cramant, nella Céte des
Blancs. Questa Cuvee
(80% Pinot Noir) ma-
tura per 8 anni: si apre
suadente su note di frutti
rossi, erbe aromatiche e
i pasticceria; al palato ha
| bella tensione, effervescenza cremo-
| sa e chiude lungo sul frutto.
distributore: Premiére — prezzo 75 €

>]es Rochelles
Blanc de Noirs
Verzenay 2016
Louis Dousset
Mailly-Champagne

93

L'azienda produce princi-
palmente cuvée a base di
Pinot Noir. Les Rochelles
offre al naso note di pru-
gna rossa, lampone, ribes
rosso, agrumi, brioche e
una leggera spezialura.

Al palato mostra un buon
volume, con una bolla
fine e un finale pulito, di
buona profondita e lunghezza.
distributore: Gusto Degusto —

prezzo 98 €

93 >Brut Tradition

Premier Cru
Gonet-Medeville

l Bisseuil

Lo stile di Xavier Gonet

e Julie Medeville pri-

vilegia freschezza

e precisione, ben

rappresentate dal Brut
LR Tradition (70% Char-
‘=== donnay, 25% Pinol
™ Noir, 5% Meunier),

@  inificato in acciaio e in

piccola parte in legno.

Uno Champagne fruttato e ricco,
dal sorso dinamico e minerale.
distributore: Cuzziol — prezzo 40 €

93

>Selection
Grand Reéserve
Extra Brut

Paul Clouet
Bouzy

Blend di 50% Pinot
Noir, 30% Chardonnay
e 20% Pinot Meunier,

il vino mette in eviden-
za lo stile Clouet. Al
naso, mandorla e pesca
bianca si intrecciano a
sfumature minerali, La
bocca & consistente,
solida, con nole sapide
e tostate sul finale che virano verso
I'agrumato; finale lungo e nitido.
distributore: Visconti 43 — prezzo 50 €

> Vaudayants
Ros¢
Grand Cru 2021

Georges Hemy
Bouzy

92

| circa cinque ella-
ri dell'azienda sono
suddivisi in 17 parcel-
le condotte in biologico.
Pinot Noir in purezza da
una parcella situata nel
cuore della Montagne de
Reims, il Les Vaudayan-
ts & uno Champagne
SUCCOSO, con una bocca
minerale e nilida, e note intense di
melograno e ribes. distributore: Terra
Moretti — prezzo 85 €

>Guillaume
Extra Brut

Alain Vesselle

Bouzy

| Vesselle vantano 18 et-
tari di vigne in gran parte
dedicate al Pinot Noir tra
Montagne de Reims e
Cole des Bar. Questo ec-
cellente Extra Brut, cuvee
paritaria di Pinot Noir e
Chardonnay, matura per
ben sette anni sui lieviti.
Complesso, fitto e mine-
rale, & cremoso e chiude lungo su
nuance vanigliate. distributore: Rocca
di Castagnoli — prezzo 45 €

92

>Heur

de Meunier
Rosé Brut
Domaine Lagille
Treslon

Incastonato nella Vallée de
I'Ardre, Domaine Lagille
ha 7 vitati prevalentemente
a Meunier da cui nasce il
Fleur con i suoi profumi

di lampone, pasticceria e
agrumi. La bocca ¢ cre-
mosa ma fresca, coerente
con il naso e ben struttu-
rata, definita da una spinta
acida che dona energia al palato.
distributore: Premiére —
prezzo 62 €

1Y
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>Hommage
au Pinot Noir
Henri Giraud

Ay

Maison giunta alla do-
dicesima generazione,
produce 260mila botliglie
I'anno. Davvero buono
I'Hommage au Pinot Noir,
frutto del celebre vitigno
a bacca rossa e dosalo
a 6 grammi di zucchero
per litro. Nel bicchiere &
carnoso, sapido, molto

lungo ed elegante, nonostante la

struttura non manchi.

distributore: Gillardi — prezzo 100 €

9 O >Solera Brut

Joannés-Lioté
Mardeuil

92

Questa che vi presentia-
mo & una particolarissima
cuvée frutto del meto-
do solera, dove il Pinot
Meunier domina col 70%
I'assemblaggio. Sei inve-
ce sono gli zuccheri per
litro, per un sorso pieno
e polposo, senza dubbio
ricco, piacevolmente
rustico, ma comunque dinamico e
profondo. distributore: Champagne
Supernova — prezzo 40 €

9 O > Brut

Autreau — Lasnot
Venteuil

)
(’aﬁﬁ‘

Frutto dell'assemblaggio
di due annate (2020

e 2021) per il 50% e
2022 per l'altra meta,

le uve utilizzate sono
Chardonnay per il 25%
e per il resto & un Blanc
de Noirs capace di ca-
ratterizzare bene il sorso.
Bella complessita al
naso per un palato denso, saporito,
fresco e fragrante.

distributore: Belluco — prezzo 40 €

Cotes
de Blancs

>(los Cazals
Extra Brut
Grand Cru 2015

Claude Cazals
Le Mesnil-sur-Oger

Il vigneto di chardon-
nay messo a dimora nel
1957 fornisce le uve per
il vino pil rappresentativo
di Cazals. Il 2015 & una
meraviglia che scandisce
un naso di buccia di
limone, biscotto al malto,
sottili sensazioni gesso-
se poi fuse in un sorso
risoluto, pieno di energia salina, dal
finale tenace, elegantissimo.
distributore: Bolis — prezzo 185 €

>Brut Nature
Terre
de Vertus 2017

Larmandier-Bernier
Blancs-Coteaux

L'intera batteria ¢i & sem-
brata in splendida forma,
ma quesla singola parcella
ci ha dawero fatto balzare
dalla sedia. Si tratta di uno
Chardonnay non dosato
dotato di un'energia di sa-
pore trascinante, naso puro
e speziato e palato verticale,
affilato e vibrante: ha un ter-
20 tempo d'autore. Il miglior 2017 assag-
giato a oggi in Champagne. distributore:
Teatro del Vino — prezzo 115 €

>Prisme.2()
Extra Brut
Grand Cru
Blanc de Blancs

Guiborat
Cramant

Lo stile purissimo dei
Grand Cru della famiglia
Fouquel nasce da appe-
na tre ellari in 3 comuni.
Prisme.20 & ottenuto
dall'annata 2020 con
chardonnay in purezza:
ha profumi d'agrumi,
gesso, frutti bianchi e una
delicata sfumatura di erbe
aromatiche in un palato teso e vitale,
di raffinata espressione sapida.
distributore; Pellegrini — prezzo 80 €

>Cuvée 3A
9 4 Extra Brut
Grand Cru

De Sousa

Avize

50% da chardonnay di
Avize, 50% da pinot nero
di Ay e Ambonnay. | tre
comuni Grand Cru il cui
nome inizia per “A" impri-
mono al naso sensazioni
di crosta di pane, accenni
di frutti rossi, pesca legati
da sottile speziatura; la
bocca & piena e saporita
ma non perde mai di visla suadenza
ed equilibrio. distributore: Sarzi
Armadé — prezzo 75 €

>Cramant

Les Terres
93 des Buissons Extra
Brut Grand Cru 2016

Bonnaire
Cramant

Se cercate uno Champa-
gne complesso e affilato
affidatevi a questo lieu-dit di
Cramant dove lo chardon-
nay cresce su suoli gessosi
per poi esser vinificato in
legni della foresta d'Argon-
ne. Naso elegantemente
minerale con tratteggi di
buccia di limone e sensa-
zioni di crosta di pane, ha un'awincente
sapidita. distributore:

Visconti 43 — prezzo 80 € 7]
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