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artinica, forse la terra di ori-

gine del Rhum agricole, & la

piu grande isola delle Picco-

le Antille. La sua geografia
disegnata da vulcani, foresta tropicale,
suoli calcarei e spiagge bianche e nere,
condensa su quest’ isola i microclimi di
tutti i Caraibi.

Per molti Rhum lover Martinica rap-
presenta la terra di eccellenza del Rhum
agricole, protetto da una Appelation Ori-
gine Controlée. Questo riconoscimento
fu assegnato al Rhum agricole di Marti-
nica il 5 novembre del 1996, rendendolo
di fatto il primo Rhum al mondo ad avere
un suo disciplinare. Tra le varie specifi-
che I’A.0O.C. disciplina la materia prima,
la canna da zucchero, stabilendo quali
varieta possono essere utilizzate, sono
dodici, i territori e relative densita di col-
tivazione.

Nella produzione I'A.0.C. determina
le caratteristiche del Vesou stabilendo-
ne acidita e grado brix, fermentazione e
tipologie di lieviti, della distillazione, che
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deve essere effettuata con colonna sin-
gola (colonna creola) e il grado alcolico
in uscita dall’alambicco, quindi I'invec-
chiamento. Tra le icone di Martinica vi
e certamente la distilleria Clément i cui
spiriti sono distribuiti in Italia da Mere-
galli Spirits.

Brand Ambassador di Clément per I'l-
talia € Michele Picone, da Aversa (CS),
gia bartender, oggi impegnato a tempo
pieno nella spirit industry per Meregalli
Spirits, con il quale abbiamo parlato del-
le novita di Clément Rhum in arrivo in Ita-
lia. Michele Picone ha conosciuto da vi-
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cino la realta Clément dopo aver vinto la
finale italiana della T Punch Competition
nel 2018, evento per il quale ha poi rap-
presentato I'ltalia nella finale mondiale
tenutasi a Martinica presso Habitation
Clément nello stesso anno. «E stata una
esperienza fantastica che ha cambiato
il mio percorso professionale, I'opportu-
nita che mi ha permesso di collaborare
a tempo pieno con Meregalli Spirits in
Italia rappresentando Clément Rhumby.
Oggi il profondo legame di Michele
Picone con Clément Rhum si manifesta
attraverso educational e masterclass
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che Michele tiene in ltalia per addetti
ai lavori e consumatori. «La formazione
specifica che ho ricevuto in Martinica
con Clément ha sviluppato in me un le-
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game sentimentale per un prodotto che
simboleggia la storia di una famiglia, un
territorio, il suo popolo e la sua cultura.
La mia mission & trasmettere i valori del



brand e la sua versatilita alla forza ven-
dita, ai bartender e agli appassionati di
Rhumy.

Studente mancato in architettura do-
po essere stato folgorato dal bartending
a 18 anni — «Mi mancavano cinque esa-
mi...» — abbiamo chiesto a Michele la
sua visione circa la versatilita di Clément
Rhum in miscelazione. «lI T Punch rap-
presenta una ricetta iconica e alla qua-
le & legata la storia del Rhum agricole.
Clément Rhum & un prodotto nel quale
si ritrova la dedizione francese per I'ar-
te della distillazione e per la produzione
artigianale. Tuttavia c’é@ molto oltre il T
Punch che nella sua semplicita € uno
tra i drink piu apprezzati ed equilibrati al
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mondo. | Clément bianchi sono cristal-
lini, puri, di grande versatilita, i Clém-
ent invecchiati sono un perfetto esem-
pio di struttura e complessita ereditate
dal tempo passato in botte e dal lavoro
dell’'uomon.

Effettivamente la drink strategy sug-
gerita da Michele Picone ha un inequi-
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vocabile french touch che caratterizza
la versatilita del prodotto. Ecco allora
i bianchi miscelati con frutta e derivati
in ossequio alla tradizione francese dei
Rhum Arrangés, I'utilizzo di altri spiriti di
chiara origine d’oltralpe, i Rhum invec-
chiati lavorati con zuccheri aromatizzati
o sciroppo al caffe. «ll mio modo di avvi-



cinare a Martinica e Napoli, la mia citta
preferita, trasferendole in drink di chiara
ispirazione francesen».

Una novita di Clément Rhum in arrivo
in Italia &€ il Clément V.O. un Vieux Agri-
coleprodotto da succo di canna da zuc-
chero fresco, invecchiato almeno 3 anni
in botti di rovere francese e americano,
con una gradazione alcolica di 40°. Al
palato offre note di frutta secca vaniglia,
spezie, caramello e note erbacee.

Un’altra particolarita & il Canne Bleue
2025 che dichiara 25 anni di invecchia-
mento. Il suo profilo aromatico presenta
note floreali, sentori di ananas e agrumi.
Al palato & rotondo di canna da zucche-
ro e frutta matura. Il finale & lungo ed
equilibrato con note mielate. Molto intri-
gante il packaging con colori pop neon.
Clément Rhum é distribuito in Italia da
Meregalli Spirits.

7 i
RHUM VIEUX AGRICOLE

APPRRELATION MANTIRIGUE CONT
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di Michele Picone per Clément Rhum

CUCCUMELLA

INGREDIENTI

e Clément VSOP 50ml

e Clément Créole Shrub 15ml
e sciroppo di vaniglia 15ml

» Caffe espresso 1tazzina

MANGO PRIDE

INGREDIENTI

e Clément Canne Bleue 50ml
* succo di lime 30ml

e simple syrup 15ml

e purea di mango 30ml

DAIQUIRICOCO

INGREDIENTI

e Clément Blanc AOC 50ml

* succo di lime 30ml

e simple syrup 22,5 ml

¢ Clément Mahina Coco 22,5ml

TI'PUNCH VIEUX
INGREDIENTI

e Clément VO 60ml

* succo di lime 15ml

* zucchero 1 cucchiaino

; [T ———
\ MARTINIGUE
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TI' SPARKLING

INGREDIENTI

e Clément Canne Bleue 50ml
e sciroppo di cannella 15ml
e succo di lime 15ml

¢ top soda al pompelmo rosa

ARTINIQ
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