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Porto. il vino

Spesso si pensa al vino come a un lubrificante per i rap-
porti umani. Questo ¢é tanto pit vero quando si prende
one il porto, vino liquoroso pro
togallo da uve coltivante nella regione del
Douro, a circa 100 chilometri a est da Porto. La carat-
ca del porto ¢é la sua fermentazione incompleta,
fermata a uno stadio iniziale tramite I'aggiunta di alc
vinico ottenuto dalla distillazione del vino al 77%. In
questo modo il vino risulta naturalmente dolce a causa
del residuo zuccherino derivante dall'uva che i lieviti
non hanno potuto trasformare interamente in alcol
perché inibiti dalla concentrazione elevata di etanolo

che puo raggiungere livelli compresi tra il 19 e il 22%.

Ci sono sette tipi fondamentali di porto: le categorie

e, bianco, ruby e tawny, poi i tipi piu pregiati, Tawny
invecchiato (aged tawny puo essere commercializzato
dopo 10 anni di invecchiamento, fino a 40), Colheita,
LBV (Late Bottled Vintage), e Vintage, in assoluto il pitt
pregiato perché fermentato in botti antiche e piccole. 11
vino di porto ¢ tradizionalmente un assemblaggio, tra
uve provenienti da diversi vigneti, vinificate con tecni-
che differenti, di diverse annate; tuttavia un nuovo tipo
di prodotto detto Single quinta (proveniente da una
sola tenuta), ha conosciuto un success ente negli
ultimi anni. Oltre al Porto ic, ottenuto sostituendo
porto bianco al gin, cocktail originale & il Ruby Spark-
ler, che si ottiene con una parte di Porto Fonseca Bin 2

Ruby e due parti di vino spumante brut ben freddo.

Porto

FONSECA PORTO
BIN 27

Bin 27, distribuito da Velier, & un Porto

Reserve assemblaggio di vini di

diverse annate, miscelate per rag-

giungere la complessita dei migliori )
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vintage, ma con una maggiore
facilita di beva e conservazione.
Come per tutti i Porto Fonseca, le
uve sono raccolte a mano e in parte
acquistate da una rete di conferitori
fidati. Pressatura mista, pneuma-
tica e nelle tradizionali lagares di
cemento, dove uomini e donne
premono gli acini con i piedsi,
ammostando I'uva prima della

fermentazione spontanea.

NIEPOORT
PORTO WHITE

Impresa familiare indipendente dal
1842, vuole mantenere il posiziona-
mento di nicchia di Niepoort co-
niugando tradizione secolare con
innovazione per trovare equilibrio
tra biodiversita e intervento ridot-
to al minimo. Distribuito in Italia
dal Gruppo Meregalli, & un porto
bianco (3 anni di invecchiamento)
in cui il mosto, dopo una lunga
macerazione delle uve, ¢ lasciato
fermentare per poi essere fortifica-
to con il brandy. Al naso ha aromi
balsamici e sfumature fruttate, al
palato & strutturato e dolce.




THE PEACHY ONE:
IL DRINK CHE SA DI SOLE
E SPENSIERATEZZA
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Vodka

SCAPEGRACE
VODKA

Dalla Nuova Zelanda, una
Premium Vodka, da una base
neutra di distillato di grano

e acqua di sorgente artesiana
locale. Limpida, cristallina
alla vista, al palato Scapegrace
Vodka risulta equilibrata con
un primo impatto secco, per
proseguire con sentori grano e
mela. Il finale & lungo con una
leggera acidit, accompagnata da
sentori floreali.

YURT
PREMIUM VODKA

Dalle sterminate steppe del
Kazakistan, una Vodka pro-
dotta con acqua purissima da
sorgenti naturali della regione

diZerenda e grano seleziona-

to dei terreni incontaminati
del nord. Si distingue per il

suo profilo aromatico unico

e raffinato, portando con sé

lo spirito nomade da cui trae
origine. Distillato vellutato,
con note leggere di cedro e una
freschezza persistente, ¢ ideale
sia per la degustazione liscia sia
in cocktail sofisticati.




